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Geral
A pesquisa tem como objetivo geral analisar os
mecanismos bioquímicos e fisiológicos da Astrocaryum 
Acaule, quanto a presença de compostos bioativos, ação 
anti-inflamatória e cicatricial contra picadas de insetos

Específicos
 Realizar a análise física do fruto;
 Realizar análises físico-químicas do fruto;
 Avaliar a atividade antioxidante do extrato e do óleo;
 Indetificar os compostos bioativos do Astrocaryum

acaule;
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1
A relevância dos 

compostos bioativos 

isolados da polpa e do 

óleo do tucum mirim 

conferem ao fruto um 

potencial terapêutico 

promissor;

2
No estudo foi possível 

comprovar que, tanto o 

extrato quanto o óleo 

do tucum mirim possui 

efeitos antioxidantes,

β-caroteno e vitaminas 
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METODOLOGIA

Coleta


