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e Muitos residuos sao formados a partir do abacaxi (45-80% de
sua composicao), o que pode gerar diversos problemas
ambientais (RODA et al., 2019).

e Residuos de outras frutas possuem atividade antioxidante e
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MACERACAO ESTATICA SOXHLET PERCOLACAO ARMAZENAMENTO

. . . (As autoras, ) (As autoras, ) (As autoras, ) (As autoras, )
antimicrobiana.(INFANTE et al., 2013). O O R O
e Antioxidantes sintéticos podem causar efeitos toxicos aos
seres humano se em elevadas quantidades(SOARES, 2002). e Compostos fendlicos totais;

e Flavonoides totais;
e Atividade antioxidante com Radical DPPH;
Os componentes da coroa do abacaxi Ananas comosus possuem e Atividade antioxidante com Radical ABTS:

propriedades antioxidantes e antimicrobianas? e Capacidade antimicrobiana contra Staphylococcus aureus e

Escherichia coli por difusao em disco;

e [dentificacao e quantificacao de compostos fendlicos individuais

Os componentes da coroa do abacaxi apresentam agao por cromatografia liquida acoplada a espectrometria de massas.
antioxidante eficiente para possivel introducao em alimentos,

como alternativa a antioxidantes sintéticos, além de apresentar 144
potencial antimicrobiano.

e Realizar trés métodos de extracao, avaliando tres solventes.

COMPOSTOS FLAVONOIDES TOTAIS RADICAL DPPH RADICAL ABTS

e Avaliar o potencial antioxidante através de diferentes FENOLICOS TOTAIS (As autoras 2021) (As autoras 2021) (As autoras 2021)

analises.

e Verificar a capacidade antimicrobiana pelo método TSA por

difUSéO em diSCO. Fendis totais (mg/mL) [ Flavonoides totais (mg/mL) ABTS (mg/mL) B8 DPPH (mg/mL)

e Avaliar de forma qualitativa e quantitativa os compostos o

fenolicos através de cromatografia liquida acoplada a 1,00

espectrometria de massas.
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- GRAFICO 1- COMPARACAO ENTRE METODOS DE EXTRACAO E SOLVENTES (As autoras, 2021).
Extracoes
Baseando-se nos resultados obtidos até o momento, observou-se
—— \ \ \ 213 .
Maceracio B ) S @ > > que os melhores valores por analise foram:
estatica : e Compostos fendlicos totais: metanol com percolacao.
20g DA 100mL DO 5 DIAS FILTRACAO b | . i P 5
S RQISIRITeE KO RPN & e Flavonoides totais: etanol com maceracio.
0 — N ) e @ e Radical ABTS: metanol com maceracao.
Extragao por l e Radical DPPH: metanol com percolacao.
Soxhlet 15g DA y 100 mL DO
bl 3 HORAS  SOLVENTE Posto isso, no geral, o método que apresentou melhor desempenho
Percolacio R N Y>§,§ <~+25 ~- foi percolacao, seguido de maceracao e extracao por soxhlet e o
adaptada Mo solvente que mostrou-se mais eficaz fol o metanol, seguido de
20g DA 75 mL DO " % .
FILTRACAO
AMOSTRA  SOLVENTE G ~ etanol e acetato de etila.
24h PERCOLACAO

e Solventes: acetato de etila, metanol e etanol.
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